
قائمة طعام الفطور
Breakfast Menu



الفطور الجورجي الكب� – لشــخص / لشخص�
بيض مق�، ســجق، ســلطة الط�طم والطرخون، كرات الجبنة، مر� الكرز

 ا�بيض، أدجابســند�، ساتسيفي، روب با�ك�ات،
خاتشــابوري أدجاري صغ�، خبزي فا� وخبز �فاش ا�ســطحان

 

 بيــض، لحم بِيكون بقري،الفطور ا�يطا� الكب�

 

الفطور ا�ميز مع القهوة ال�كية

ا�قب£ت
ســلطة خ§اء با�فوكادو وصلصة العسل 

فواكه موسمية وتوت
بالباذنجان حمص 

الحنطة الســوداء الخ§اء مع البيستو

الحنطة الســوداء الخ§اء مع سمك
السلمون ا�دخن والسبانخ

البيض
بيــض ع³ طريقة "بِنِديكت" ض

بيض مســلوق مع لحم الحبش ا�دخن والســبانخ أو مع السا�ون
وا�فوكادو وصلصة هولندِيز

شكشوكة
بيــض مطبــوخ ¼ صلصة الط�طم مع الخضار، يقدم مع خبز �فاش مســطح

 مــع جبنة كر¿ية وخبز ال¾يوشأوملِت مع السا�ون ا�دخن

يقدم مع خبز ال¾يوشأوملِت مــع صلصة الكافيار الكر¿ية

تشيجي – بيجي
بيــض مخفوق مــع فلفل رومي، كرفس وصلصة ط�طم

٣ بيضات مقلية
مــع خبز بريوش ولحم بقري مقدد

ا�عجنات
خاتشابوري أدجاري صغ�

خاتشــابوري مفتوح مع ســولوغوÆ وجبنة إ¿�اÄ وبيضة نيئة من أع³

Éطشميجا
خاتشــابوري مع الجبنة، البطاطا والفطر

كفِاري
ز�بيــة الفطــور الجورجية مع نوع� من الجبنة والزبدة

مُغطى با�وز، والتوت، وفاكهة الباشــن فروت،
والجرانو� ا�قرمشــة، والصنوبر، والفستق.

كرواســون باللحم ا�دخن والجبنة

الحلوى

Íس�ني

زبادي بالتوت

مــع حليب جوز الهند الكر¿ي والفانيليــا، ومزين بالفراولة والصنوبر.
حنطة ســوداء خ§اء بجوز الهند والفانيليا

كر¿ة حامضــة، صلصة الفراولة، كر¿ة مخفوقة

اختيــار قطعت�: الكر¿ة الحامضــة أو صلصة التوت أو الكرامِل ا�ملحبلينيز

صلصة الفراولة وا�ك�اتالشوفان

يقدم مع الزبدة وا�رّ�كرواسون

روب مع العسل وا�ك�ات

تشــيز كِيك مع التوت والكرامِل ا�ملح

فــط�ة التفاح الدافئة تفاح مكرمل، عــج� الفطائر، أيس كريم الفانيليا

بافلوفا مع التوت
ت�اميسو

نقانــق دجاج، غراتــان بطاطا، ط�طم مخبوزة، خبز بريوش
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SIGNATURE WITH TURKISH COFFEE
Big Italian breakfast Eggs, beef bacon, chicken sausages, 
potato gratin, baked tomato, brioche bread

Big Georgian breakfast for one/two persons
Fried eggs, sujuk, tomato and tarragon salad, cheese balls, white 
cherry jam, adjapsandali, satsivi, yoghurt with nuts, mini adjarian 
khachapuri, phali and lavash flatbread

STARTERS
Green salad with avocado and honey dressing
Seasonal fruits and berries
Hummus with eggplant Served with lavash flatbread

Green Buckwheat with Pesto
Soft, protein-rich green buckwheat infused with pesto.
Green Buckwheat with Smoked Salmon & Spinach
A wholesome and flavorful breakfast featuring protein/nutrient-rich 
green buckwheat, smoked salmon, fresh spinach, and a boiled egg

EGGS
Eggs Benedict
Poached eggs with turkey ham and spinach or with salmon and 
avocado, hollandaise sauce

Shakshuka
Eggs baked in tomato sauce with vegetables, served with lavash flat bread

Omelette with smoked salmon
With cream cheese and brioche bread

Omelette with creamy caviar sauce with brioche bread

Chijji-Biji
Scrambled eggs with bellpeppers, celery and tomato sauce
Sunny Side Up!
3 eggs with a side of brioche bread and beef bacon

DOUGH
Mini adjarian Khachapuri
Open khachapuri with suluguni, imeritian cheese and a raw egg on top

Tashmijabi
Khachapuri with cheese, potatoes and mushrooms

Kvari Georgian dumplings with two types of cheese, butter

Ham and cheese croissant

SWEET
Yoghurt with Granola & Berries
Healthy creamy yoghurt topped with a mix of bananas, raspberries, 
passion fruit, crunchy granola, pine nuts, and pistachios.

Sweet Coconut & Vanilla Green Buckwheat
A protein and vitamin rich fusion of nutty green buckwheat, creamy 
coconut milk and vanilla, topped with strawberries and pine nuts.

Syrniki (Sour cream, strawberry sauсe, whipped cream)

2 Blinies Choice of: sour cream, berry sauce or salted caramel

Oatmeal Strawberry sauce and nuts

Croissant Served with butter and jam

Yogurt with honey and nuts

Pavlova with berries

Tiramisu

Cheescake with berries and salted caramel

Warm apple tart with vanilla ice cream

Napoleon “Shvili”

Festive Napoleon “Shvili” With raspberries

Basil panna cotta Strawberry sauce

Baklava
Jam White cherry or fig 17

29
45 بانـّـا كوتاّ بالريحان مع صلصة الفراولة

توت أبيض أو ت�مرّ�

بق£وة

72

49 نابوليون شفي�

مع توت العليقفستيف نابوليون شفي�



42أجاص وســبانح، مع حليب الشوفان
هريس ا�جاص، موز، حليب الشــوفان، عص� الليمون، ســبانخ

42مانغــو وجوز الهند مع الزنجبيل
هريــس ا�انغو، موز، زنجبيل طــازج، حليب جوز الهند، عص� ليمون

42تــوت أزرق مع حليب جوز الهند
توت أزرق، موز، شــوفان، عص� ليمون، حليب جوز الهند

42أجاص-طرخون-سبانخ
 أجاص، هريس الطرخون، ســبانخ، عص� التفاح، موز

Õسمو

/برتقــال/ جريــب فروت/ تفاح/ جزر/ جزر مع كرفس
أناناس/ رمان/ بطيخ

33
49

عصائر طازجة

33كاكاو
35شوكو�تة ساخنة

33ماتشــا-�تØه مع حليب جوز الهند

بدائل للقهوة

للقهوة 7إضافات 
حليــب الصويا/ حليب اللوز/ حليب جوز الهند/حليب الشــوفان

29قهوة �تØه مثلجة
37قهوة بيستاتشــو �تØه مثلجة
37قهوة �تØه إســبانية مثلجة

37قهوة �تØه زعفران إســبانية مثلجة
33قهوة بامبل

33قهوة اسِ¾سّو تونيك
35قهوة أفوغاتو

قهوة مثلجة

قهوة اسِ¾سّو 19
قهوة لونغو 19

قهوة دبل اسِ¾سّو 22
أمريكانو 22
Ûقهوة تر 28

قهوة ترÛ بالهيل 28

19
19

22
22

28

28

القهوة

قهوة اسِ¾سّو مَكياتو 21
قهوة دبل اسِ¾سّــو مَكياتو 23

كابوتشينو 25
قهوة �تØه 25

قهوة بيستاشيو �تØه 41
قهوة �تØه إسبانية 41

قهوة �تØه زعفران إســبانية 41
قهوة ف£ت وايت 25
قهوة "راف" ق 41

/أنواع الشــاي: الفطور ا�نكليزي/ إيرل غراي/ سنتشــا
/اســتيت دارجيلنغ/ ياسم� بابونغ

25/35زنجبيــل وليمــون برتقال عضوي/ "فربانا" (رعي الح�م)/ مر¿ية

21

23

25

25

41

41

41

25

41

SMOOTHIE
Pear-Spinach with oat milk 
Pear puree, banana, oat milk, lime juice, spinach

Mango Coconut with Ginger
Mango puree, banana, fresh ginger, coconut milk, lime juice

Blueberry with coconut milk 
Blueberries, banana, oatmeal, lime juice, coconut milk

Pear-Tarragon-Spinach
Pear, tarragon puree, spinach, apple juice, banana

FRESH JUICES
Orange / Grapefruit / Apple / Carrot / Carrot with celery
Pineapple / Pomegranate / Watermelon

TEA
English Breakfast / Earl Grey / Sencha / Estate Darjeeling /
Jasmine / Chamomile / Organic Ginger Lemon & Orange /
Verbena / Roiboos

COFFEE
BLACK
Espresso

Lungo

Double espresso

Americano

Turkish Coffee

Turkish Coffee
with cardamom

ICED
Iсed Latte
Iced Pistachio Latte
Iced Spanish Latte
Iced Spanish Saffron Latte
Bumble
Espresso-Tonic
Affogato

NON-COFFEE
Cocoa
Hot chocolate
Matcha-Latte with coconut milk 

COMPLEMENT YOUR COFFEE
Soya milk / Almond milk / Coconut milk / Oat milk

Espresso Macchiato

Double Espresso Macchiato

Сappuccino

Latte

Pistachio Latte

Spanish Latte

Spanish Saffron Latte

Flat white

RAF

عصائر طازجة

يرجــى إب£غ موظفينــا إذا كان لديكــم أي حساســية أو ردود فعــل تجاه بعض ا�كونات. � ¿كننا ض�ن خلو كافة ا�طباق من ا�ك�ات. شــكرًا ع³ تفهمكم

Äنبا خا� من الغلوتن بالكاملحار  Äنبا

Please inform our staff if you have any allergies or intolerance. We cannot guarantee that every dish is nut free. Thank you for your understanding
Vegan Vegetarian Contains Nuts يحتوي ع³ ا�ك�ات Gluten Free Spicy



 

 

Join the Tigrus Forest.
Together We Grow Hope.

Join us.
Let’s plant hope, one tree at a time.

From Saving Tigers to Growing Forests

 After the success of our tiger-saving initiative
 in the Far East, we’re proud to launch our
new Tigrus Objective: 1 MILLION TREES!

 For just AED 30, you can plant your own tree
 with our partner EcoMatcher. Every dirham
 goes 100% to planting trees, no profit, only
impact.

 Why it matters: Trees clean the air, fight
 climate change, restore ecosystems and
 protect biodiversity. With us, your tree is truly
 yours: you can name it, track it, gift it, and
even visit it in person.

Here’s how it works:
- Ask your waiter to plant your tree
- Pay AED 30
- Receive a unique QR code
 - Log in to name your tree, meet the farmer,
and follow its journey online, or even visit it!

To become a franchisee and open your own
Tigrus restaurant (brands Osteria Mario and Shvili),

contact franch@tigrus.com

FRANCHISE (الفرانشايز) لحقوق ا�متياز
لتصبح صاحب امتياز وتفتح مطعمك الخاص بع£مة
تيغروس (الع£مات التجارية أوس�يا ماريو وشفي�)

www.tigrus.ae


